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おすす
め 学校給食レシピ

がっこう
き ゅ うし よ く

　１９６３（昭和３８）年８月、東松山橋が開通しました。
東松山警察署から高坂方面へ向かう旧国道４０７号
（現在は市道）の都幾川に架かるこの橋は、産業文化
の発展に寄与するだけでなく、時間の節約や交通事
故の防止につながると期待され、多くの市民が待ち
望んでいました。完成までに３年の歳月を要し、総工
事費は約１億4千万円でした。

東松山橋開通
1963（昭和38） 年

キャラクター紹介
市内の小・中学生に配布され
た学習漫画『漫画でわかる 梶
田隆章先生とニュートリノ』の
キャラクターたちです。

歩（弟）梨花（姉）ニュートリノ三兄弟
東松山市生まれ。東京
大学宇宙線研究所所長・
教授。1998年にニュー
トリノ振動の発見を発
表。2015年にノーベル
物理学賞を受賞。

梶田隆章先生

電ちゃん ミューやん タウっち

梶田先生と振り返る思い出の一コマ
Vol.5

8月29日の落成式には、
200人以上の関係者が参列したよ

唐子橋にう回していた大型車両の
通行が可能になったんだよ！

　東松山橋は市内を
流れる都幾川にかか
る 橋 長272メ ー ト
ル、8径間のＰＣ（プ
レストレスト・コン
クリート※）橋です。
幅員は歩道部分を含
め8.25メートルあ
ります。
　東松山橋ができる
前、この付近で都幾
川を渡るには、大雨
のたびに近隣にあっ
た高坂冠水橋が通行
不能となると、上流

にある唐子橋にう回するなど不便な状態でした。東松山
橋の開通で、その不便さを多くの市民が解消できました。
2007 （平成19）年、東側（下流）に国道407号東松山バ
イパスの新東松山橋が開通したことで、市道となりまし
たが、今でも東松山市の欠かせない橋のひとつです。
　８月４日は「橋の日」です。歴史ある東松山橋を歩いて
渡ってみませんか。
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交通：東武東上線「高坂駅」東口から
徒歩約12分
所在地：高坂667番地ほか

現在の東松山橋現在の東松山橋

建設中の東松山橋建設中の東松山橋

※プレストレスト・コンクリート（prestressed concrete※プレストレスト・コンクリート（prestressed concrete））…あらかじめ応力…あらかじめ応力
を加えたコンクリート材を加えたコンクリート材
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介
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にい

潟
がた

県
けん

や長
なが

野
の

県
けん

など、各
かく

地
ち

で郷
きょう

土
ど

料
りょう

理
り

として
食
た
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　ではここで、ナスのことわざや慣
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介
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名
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ですが、こんな言
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葉
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も
あります。「ナスの花
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けん

は千
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に一
ひと

つも仇
あだ

がない」仇
あだ

とは無
む

駄
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に
なることを言
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います。ナスの花
はな

は必
かなら
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になるように、親
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の意
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見
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も必
かなら

ず役
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に立
た
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①ショウガはみじん切
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り、ネギは小
こ

口
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切
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り、ニンジンは短
たん

冊
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切
ぎ

り、タマネギは
スライス、ピーマンは半
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分
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に切
き

って種
たね

を取
と

り、5ミリ幅
はば

に切
き

る。ナスは半
はん

月
げつ

切
ぎ

りにして水
みず

にさらし、ザルにあげる。
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②フライパンに油

あぶら

を熱
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し、ショウガ・豚
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にく

・酒
さけ

・しょうゆを入
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れて色
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が変
か

わる
まで炒

いた

める。
③ニンジン・タマネギ・ナス・ピーマン
の順

じゅん

に入
い

れて、その都
つ

度
ど

炒
いた

める。
④①で合わせた調

ちょう

味
み

料
りょう

とネギを入
い

れて炒
いた

め、ふたをして味
あじ

を染
し

みこませたらで
きあがり！ごはんにのせて、あぶらみ
そ丼

どん

にしてください。
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用
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われました。
　3年
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生
せい

の授
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業
ぎょう

では、学
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習
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用
よ う

端
た ん

末
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の機
き

能
のう

を生
い

か
し、解

かい

答
とう

を即
そく

時
じ

集
しゅう

計
け い

したグラフ等
とう

を画
が

面
めん
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ひょう

示
じ

し、先
せん

生
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の解
かい

説
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を加
くわ

えて分
わ

かりやすく伝
つた

えたり、
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人ひとりの意
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に「いいね」の評
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開
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していました。
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つか

うとみ
んなの意
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見
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も見
み

ることができ
て面

おも

白
しろ

い」等
とう

と答
こた

えてくれま
した。


